
 
 

Einladung zur traditionellen «Tavolata Alpina Wild Edition»  

mit Kurhaus-Küchenchef Roger Heé. Angerichtet werden die wilden  

Gaumenfreuden u.a. zum Teilen, halt so, wie es sich für eine Tavolata gehört. 

 

Hausgemachte Wildpastete, Wildpraline mit Steinpilzen 

*** 

Hirschbolo-Strozzapreti mit Eierschwämmli, Wild-Burger, Rotkraut und Marroni-Confit 

*** 

Hirschplätzli mit Pinot Noir Sauce, (Kur)hausgemachte Gran Alpin Spätzli,  

Hochzeit-Hirschpfeffer mit Chriesi und Herbstgemüse 

*** 

Vermicelles-Soufflé, Zwetschgensorbet, Meringue 

 

Sonntag, 11. Oktober 2026 Wild-Tavolata in 4 Gängen 

18:30 Uhr: Eintreffen und Apéro inkl. Apéro, Weinstrasse, Ava, Kaffee 

19:00 Uhr: Tavolata an grossen Tafeln CHF 135 

 
 

Info & Reservation 

081 407 22 22     I     info@kurhausberguen.ch     I     Limitierte Plätze     I     für Kinder nur unter Vorbehalt 
 

 

 

 

 

 

 

 


