KURHAUS

MENUVORSCHLAGE FUR IHREN ANLASS

V-20-12

Lassen Sie sich von unserer «alpenlandische Kiche mit einem Blick ilber den Horizont»
verfihren. Gekocht wird selbstverstandlich frisch, saisonal und wenn immer maglich mit
direktem Bezug zu Bergiin und der Region Albulatal/Parc Ela: so richtig «feinheimisch».

Auf den folgenden Seiten haben wir Vorschlage und Ideen zusammengestellt, wie Ihr Anlass
kulinarisch aussehen konnte. Bitte beachten Sie, dass unser Angebot je nach Grosse der
Gruppe und Saison variieren kann. Gerne gehen auf Ihre individuellen Wiinsche ein und
stellen mit Ihnen ein massgeschneidertes Menu zusammen.

APERO

Einen Apéro kann an den verschiedensten Orten im und ums Kurhaus Bergiin serviert
werden. Bei guter Witterung empfehlen wir jeweils einen Apéro draussen mit dem
spektakuldren Bergpanorama. Als Schlechtwettervariante ist unser Foyer eine perfekte
Alternative. Die Preise sind jeweils pro Person gerechnet und variieren je nach Uhrzeit,
Dauer und Angebot.

Der Klassische

Fingerhdppchen mit Bindner Spezialitdten wie Salsiz, Blindnerfleisch,

Schinkenspeck, Alp- und Geisskase, Gerstensuppenshots,

dazu Essiggurken, Silberzwiebeln und frisches Brot CHF 12.00 - 17.00
Der Simple

Hausgemachtes Blatterteiggeback, gefillte Pastetli (Oliven-, Tomaten-,

Frischkasepaste), marinierte Oliven und Gemusestengel mit zweierlei Dips CHF 11.00-13.00
Der Feierliche

Minipastetchen mit verschiedenen Fillungen (Schinken, Krauterfrisch-

kase, etc.), Roastbeefrdllchen mit Tartarsauce, Kalbfleischballchen in

Thunfischsauce, Lachsbrétli mit Meerrettich und Gemusestengel mit
zweierlei Dips oder Friichtespiessli CHF 16.00 - 22.00

Der Lokale

Bergiiner Tapas - Spezialitdten aus Bergiin neu interpretiert
wie z.B. Alpkase-Créme brilée, flambierter Salsiz, Erdbeershot mit Arven-
schaum, Alpkase auf Puurabirabrot mit Feigensenf, etc. CHF 18.50 - 22.00



KURHAUS

KALTE VORSPEISEN

Alpkase/Ziegenkase-Creme brilée mit buntem Blattsalat und Fenchel-Grissini CHF 13.50
Rauchlachs mit kleinem Salatbouquet und Randen-Meerrettich-Dressing CHF 14.50
Gebeizte Forelle auf saisonaler Gemisemousse mit einem Apfelchip CHF 14.50
Beefsteak Tatar mit Nisslisalat und Knoblauch-Crostini CHF 15.00
Carpaccio vom Bergtner Trockenfleisch mit gebratenen Pilzen CHF 15.50
Saisonsalat mit gerosteten Nissen CHF 11.00
.... und Gerstentaboulé CHF 13.00
.... und Alpkase-Spanen CHF 13.00
.... und Berguner Trockenfleischstreifen CHF 14.00
Tomatensalat mit Engadiner Ziegenfrischkéase CHF 12.50
Sellerie-Apfelsalat mit gerduchertem Wollschweinschinken CHF 13.50

Frihlingssalat mit Spargeln und Erdbeeren, Erdbeervinaigrette, Frischkdse-Crostini  CHF 14.50

Saisonaler Blattsalat mit Orangendressing,

geraucherter Ribelmais-Entenbrust und karamellisierten Baumnissen CHF 15.00
Vorspeisenbuffet (Preis nach Komposition, Dauer und Aufwand) CHF 19.00 - 32.00
SUPPEN

Klare Tomatensuppe mit Quarkklésschen CHF 10.00
Rindskraftbrihe mit Griessnocken und Gemusestreifen CHF 10.00
Wildconsommé mit einem Wildraviolo CHF 12.00
Kirbiscremesuppe mit Kerndl CHF 9.00
Fenchel-Vanille-Suppe CHF 9.00
Ruebli-Orangensuppe mit Ingwer CHF 9.00
Pastinakensuppe mit Limettenblattern CHF 9.00
Bergkartoffelsuppe mit Speck und Pflaumen CHF 10.00
Engadiner Geisskasesuppe mit Minzedl CHF 11.00
Weissweinschaumsuppe mit Diabolini-Dérrpflaumen-Spiessli CHF 12.00
Gurkenkaltschale CHF 9.00
Gazpacho CHF 10.00

Suppen-Duos oder —Trios (auch warme und kalte Kompositionen méglich)
z.B. Tomatenconsommé und Gazpacho Preis nach Aufwand
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WARME VORSPEISEN

Capuns in Milchbouillon mit einem Rohschinkenchip

Ricotta-Rucola-Ravioli mit Tomatenbutter, frischem Rucola und Kasespéanen

Pasta mit Zitronensauce, Engadiner Ziegenfrischkdse und Peterlipesto

Gebratenes Zanderfilet mit Zitronenbrosel auf Belugalinsen
und weissem Portweinschaum

Gran Alpin Gemisegersotto mit gebratenem Forellenfilet und Senfsauce

Saisonales Ofengemuse mit saftigen Malanser Bio-Pouletbruststreifen

VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

Zucchetti-Piccata mit Tomatenspaghetti
Hausgemachte Pizokel mit Gemuse und Alpkase Uberbacken

Pizzocheri alla valtellinese
(Buchweizennudeln mit Salbei, Alpkése, Krautstiel und Kartoffeln)

Polentaroulade mit Engadiner Geisskése gefillt
auf gegrilltem Peperonigemise und Blattspinat

Saisonales Ofengemise mit Kartoffeln und gebackenem Tomme
Austernpilze im Rostimantel auf Krduterstock und Rucolasalat
GemUsecapuns auf Gemusebett mit Safranschaum

Auberginenlasagne mit Kirschtomatenragout und Parmesanchip

CHF 14.50

CHF 14.50

CHF 14.50

CHF 16.00

CHF 16.00

CHF 16.00

CHF 25.00

CHF 25.00

CHF 28.00

CHF 28.00

CHF 28.00

CHF 28.00

CHF 30.00

CHF 30.00



KURHAUS

HAUPTGERICHTE

Glasierter Schulterbraten vom Schwein mit Honig und Senf,
Ruchbrotknédel und Bohnengemdse

Schweinenacken mit Aprikosen oder Pflaumen gespickt,
Balsamico Jus, junge Bergkartoffeln und Wurzelgemuse

Malanser Bio-Poulardenbrust mit Thymian-Orangensauce,
Susskartoffelstrudel und Mangold-Mais-Gemuse

Gebratenes Zanderfilet unter der Haselnusskruste,
auf buntem Gran Alpin Gersotto und Blattspinat

Kalbsragout mit getrockneten Tomaten und Alpenkrauter,
Wildreis und buntem Gemdse

Ossobuco mit Tomatenjus, dazu mit Bergliner Alpkase tberbackene Polenta,

Spinat und Kirschtomaten

Runder Mocken vom Kalb auf Waldpilzen,
Kartoffelgratin und Kirbisgemuse

Kalbsrticken mit wildem Bergthymian gebraten,
Sauce Béarnaise, Schupfnudeln und Ratatouille

Kalbskotelette mit Steinpilzsauce,
Alpenkrauter-Risotto und Wurzelgemuse

Schmorbraten vom Biundner Rind mit Herrschaftler Pinot Noir Sauce,
Bratkartoffeln und buntes Riben-GemuUse

Rindsentrecéte mit Sauce Choron,
hausgemachte Spinat-Pizokel und gebackenen Pastinaken

Rindsfilet mit Brombeerbutter,
Pommes Duchesse und Gemise-Saltimbocca mit Biindner Schinkenspeck

Geschmortes Lammragout mit Oliven und Rosmarin,
Pizzocheri und Lauchgemuse

LammrUlcken unter einer Krauterkruste,
Rosmarin-Kartoffeln und buntes Bohnenragodt

Hirschriicken an Heidelbeerjus mit Birnenscheiben und Preiselbeeren,
Spétzli, Rotkraut und Marroni

CHF 33.00

CHF 35.00

CHF 36.00

CHF 34.00

CHF 39.00

CHF 40.00

CHF 42.00

CHF 45.00

CHF 50.00

CHF 37.00

CHF 42.00

CHF 48.00

CHF 37.00

CHF 45.00

CHF 41.00
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DESSERTS

Kurhaus Schokoladenkuchen mit Albulataler Joghurtglacé
Orangen-Dattelsalat mit Amaretto

Saisonaler Fruchtsalat mit Griintee

Frische Erdbeeren mit Minze

Creme brilée mit Baumnusskrokant

Waldbeerengratin mit Albulataler Joghurtglacé
Sauerrahmmousse mit Waldbeerencoulis
Blndner-Honig-Parfait mit Mandelkrokant

Panna cotta mit Erdbeersauce und marinierten Erdbeeren
Warmes Lava-Kichlein mit frischen Johannisbeeren
Lebkuchen-Panna cotta mit Rételi-Kirschen

Kurhaus-Tiramisu mit Roteli-Feigen

Hausgemachte Biindner Nusstorte mit Albulataler Vanilleglacé

Biundner Pinot Noir Birne mit Sauerrahm

Dessertbuffet (Preis nach Komposition und Aufwand)

Torten/Spezielle Kuchen (gerne leiten wir unsere Kontakte an Sie weiter)

CHF 9.00

CHF 9.00

CHF 9.00

CHF 9.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 11.00

CHF 18.00-24.00

Tellergeld CHF 3.50
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MITTERNACHTSSNACK

Auswahl an regionalem Kase mit Feigensenf, Nissen und Brot
Wienerli mit dreierlei Senfe und Brot

Gerstensuppentopf

Weisswirste mit Brezen und stssem Senf

Currywurst

KINDERMENUS

Blattsalat mit Popcorn

Tomatensuppe mit Blatterteigsteinbock

Penne mit Tomatensauce/Bolognaise/Carbonara
Heidizopfli mit Ghacktem und Apfelmus
Kalbsbratwirstli mit Kartoffelpurée und Gemiuse

Knusperschnitzel mit Bratkartoffeln und kleinem Salat

Pastabuffet mit verschiedenen Saucen und Salatschussel

VORFEST - KULINARIK

Suppenznacht mit drei Suppen nach Wahl,
Salatschisseln und frisches Brot als Buffet
....mit regionalem Kéase und Fleischplatte

Spagettiznacht mit vier Saucen nach Wahl, Parmesan,
Salatschisseln und frisches Brot

Alpler Makronen mit Filisurer Bergkartoffeln, Apfelmus
und gerdsteten Zwiebeln a discrétion
dazu Salatschisseln und frisches Brot

Capuns in Milchbouillon mit Alpkase Uberbacken a discrétion
Salatschisseln und frisches Brot

3-Génge Halbpensionsmenu, serviert

n.A (CHF 8.00/100g)
CHF 6.50
CHF 4.50
CHF 7.50

CHF 7.50

CHF 7.00
CHF 7.00
CHF 12.00
CHF 13.00
CHF 14.00

CHF 16.00

CHF 16.00 - 22.00

CHF 24.00
CHF 34.50

CHF 28.00

CHF 28.00

CHF 32.00

CHF 40.00
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MENU-IDEEN

Menu 1

Gemischter Blattsalat mit Wollschweinschinkenrosette
*k*k

Tomatenconsommé mit Blatterteig-Steinbock
* k)

Schmorbraten vom Bindner Rind mit Herrschaftler Pinot Noir Sauce,

Bratkartoffeln und buntes Riben-Gemuse
* k%

Lauwarmer Schoggikuchen mit Albulataler Vanilleglacé

Menu 2

Ziegenfrischkasetaler mit getrockneten Tomaten und Basilikum
* k)

Alpen-Krautercrémesuppe

*k*

Gebratene Perlhuhnbrust auf Maischiechli,
mit griinen Bohnen

* kK

Waldbeerengratin mit Albulataler Joghurtglacé

Menu 3

Saisonaler Blattsalat mit Orangendressing,
geraucherter Entenbrust und karamellisierten Baumnussen
* kK

Minestrone mit einem Rohschinken-Grissini
*k*k

Pasta mit Zitronensauce, Engadiner Ziegenfrischkdse und Peterlipesto
*kk

Ossobuco mit Tomatenjus, dazu Uberbackene Polenta,

Spinat und Kirschtomaten

*kk

Pistazien-Panna cotta mit Erdbeercoulis

CHF 69.00

CHF 72.00

CHF 82.00
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Menu 4

Alpkdse-Creme bralée mit kleinem Salatbouquet und Alpenkrauter-Grissini
*k*

Fenchel-Vanille-Suppe

*k*k

Gran Alpin GemUsegersotto mit gebratenem Forellenfilet und Senfsauce
*k*k

Runder Mocken vom Kalb auf Waldpilzen, Kartoffelgratin und Kirbisgemise
*k*k

Waldbeerenparfait mit Sauerrahmsauce CHF 84.00

Menu 5

Carpaccio vom Bergtiner Trockenfleisch gebratenen Pilzen und Salatbouquet
*k*k

Pastinakensuppe mit Limettenblattern
*kk

Gebratenes Zanderfilet auf Zitronen-Risotto und Estragonschaum
* k%

Rindsfilet mit Brombeerbutter, Pommes Duchesse

und GemiUse-Saltimbocca

* k)

In Pergamentpapier gebackener Pfirsich mit Vanillemousse CHF 90.00

Menu 6

Sellerie-Apfelsalat mit gerduchertem Wildschweinschinken
*k*

Bergkartoffelsuppe mit Speck und Pflaumen

*kk

Rucola-Ricotta-Ravioli mit Tomatenbutter, frischem Rucola

und Parmesanspéanen
*kk

Kalbskotelette mit Steinpilzsauce,

Alpenkrauter-Risotto und Wurzelgemise
*kk

Kurhaus-Tiramisu mit Rételi-Feigen CHF 92.00



